
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

RENTREE SOLAIRE BONNE RENTREE!!!

Laitue iceberg et croûtons
Salade de tortis au surimi et dés de mimolette
(tomate, maüs, ciboulette, surimi, mayonnaise et pâtes 

spirales BIO)

Apéritif: Grenadine à l'eau Salade verte maïs et dés d'emmental

Concombres et maïs
Taboulé et dés de mimolette

(semoule BIO, tomate, citron, herbes)
*** Mâche et dés d'emmental

Vinaigrette nature

Yaourt vanille BIO LOCAL *** ***

Yaourt nature BIO LOCAL et sucre

***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain semi complet BIO Croissant du boulanger Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO

Beurre Fruit  Pâte à tartiner noisette Emmental (bloc)

Fruit Compote pomme vanille Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2

LES ULIS
Du 31 août au 04 septembre 2026

Coquillettes BIO locales et ketchup Haricots verts BIO
Salade iceberg

 vinaigrette

Pavé de merlu sauce tomate

Gratin de piperade

(macaronis, piperade et fromage râpé)

Omelette BIO Croque Monsieur au fromage
Sticks (bâtonnets) végétariens et sauce cocktail 

(mayonnaise, ketchup, fromage frais nature)

Fruit BIO

Beignet chocolat

Beignet Framboise

Saint Nectaire AOC

Aide UE à destination des écoles

Pastèque BIO

Aide UE à destination des écoles



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tomate
Melon jaune BIO

Aide UE à destination des écoles

*** Concombres ***
Pastèque BIO

Aide UE à destination des écoles
***

Vinaigrette nature

Sauté de bœuf LR sauce olives

Coquillettes 1/2 complètes BIO façon carbonara 

de dinde

(oignons, crème, dés de dinde)

Bouchées de blé et sauce kipik

Coquillettes 1/2 complètes BIO façon carbonara 

au thon
(oignons, crème, thon)

Brie Yaourt nature BIO LOCAL et sucre Cantal AOC
Saint Nectaire AOC

Aide UE à destination des écoles

Carré Yaourt banane BIO LOCAL Bleu d'Auvergne AOP ***
Fourme d'Ambert AOP

Aide UE à destination des écoles

***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO Pain au chocolat du boulanger Pain semi complet BIO Pompon cacao

Chocolat tablette Emmental (bloc) Fruit Carré fondu

Fruit Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2

Fruit BIO

Printanière de légumes

Cake aux amandes et crème anglaise

Pané de bléFilet de limande meunière

LES ULIS
Du 07 au 11 septembre 2026

Curry de pois chiches et riz

(oignons, pois chiches, ail, cumin, curry, tomate)

Fruit ECORESPONSABLE
Fruit BIO

Aide UE à destination des écoles

Ratatouille et blé BIOSemoule BIO locale à la méditerranéenne (Coquillettes BIO semi complètes)



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Iceberg et croûtons
Pastèque BIO

Aide UE à destination des écoles

Tomate *** *** ***
Melon jaune BIO

Aide UE à destination des écoles

Vinaigrette 

Sauté de bœuf BIO sauce hongroise
(tomate, champoignons, ail, oignons, piment doux fumé)

Boulettes d'agneau sauce orientale
(tomate, oignons, légumes couscous, cumin,…)

Emincé de pois sauce hongroise Croq veggie à la tomate

Yaourt LBV Bicouche Coulommiers   Cantal Fromage fraise nature et sucre Fromage fondu Président

Yaourt LBV nature et sucre Camembert  Bleu d'Auvergne Fromage frais aux fruits Pavé demi-sel

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Croissant du boulanger Pain semi complet BIO Gaufre au sucre (pâtissière) Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO

Beurre Fruit Pâte à tartiner noisette Gouda (bloc)

Fruit Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2

Steak de colin sauce aurore
(crème et tomate)

Tarte fromage

Soupe de fruits rouges

Riz pilaf et carottes

***

LES ULIS
Du 14 au 18 Septembre 2026

Brocolis béchamel

Fruit BIO

Aide UE à destination des écoles

Purée de courgettes

Fruit ECORESPONSABLE

Iceberg et maïs vinaigrette

***

Flageolets

Bouchées de blé



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombres Tomate BIO Iceberg, radis et maïs et dés de mimolette

*** Daïkon râpé Carottes râpées BIO LOCALES Céléri rémoulade et dés de mimolette

Vinaigrette nature Vinaigrette nature Vinaigrette nature

Rôti de bœuf LR froid et sauce tartare Pizza volaille champignons

Palet coco curry et sauce tartare Pizza au fromage

Carré BIO

Aide UE à destination des écoles
Fromage frais aux fruits ***

Saint Nectaire AOC

Aide UE à destination des écoles

Brie BIO

Aide UE à destination des écoles
Fromage frais nature et sucre

Comté AOP

Aide UE à destination des écoles
***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Fourrandise fraise Pain semi complet BIO Pain au chocolat du boulanger Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO 

Fruit Camembert Beurre Edam (bloc)

Jus multifruits Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2

Œufs brouillés BIO
Boulettes de lentilles corail oignons et sauce 

basilic
Filet de hoki pané

Gâteau aux griottes

Haricots beurre ciboulette HVE 

LES ULIS
Du 21 au 25 Septembre 2026

Fruit ECORESPONSABLE

Riz façon paëlla sans fruits de mer Salade verte

Fruit BIO

Aide UE à destination des écoles
***

Purée de pommes de terreConchiglies BIO locales

Crème dessert caramel

Crème dessert vanille



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre Iceberg et dés d'emmental

Tomate *** *** ***
Chou rouge sauce blanche aneth et dés 

d'emmental

Vinaigrette nature

Sauté de bœuf bourguignon LR
(champignons, carottes, oignons,…)

Omelette BIO

Petit moulé Brie
 Cantal AOC

Aide UE à destination des écoles

*** Croc'lait Mi-chèvre
Bleu d'Auvergne AOP

Aide UE à destination des écoles
***

Yaourt LBV bicouche 

Yaourt LBV nature et sucre

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain semi complet BIO Croissant du boulanger Pain semi complet BIO Barre bretonne Pain semi complet BIO

Miel Fruit Pâte à tartiner noisette Fruit Carré fondu

Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'Origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable
HVE : Haute Valeur Environnementale

CE2 : Classification Environnementale niveau 2

LES ULIS
Du 28 Septembre au 02 Octobre 2026

Purée de brocolis Curvi rigate BIO locales

Fruit ECORESPONSABLE

(riz)

Fruit BIO

Aide UE à destination des écoles

Carottes vichy BIO LOCALES

Crêpe moëlleux sucrée LOCALE BIO

Frites et ketchup

Filet de limande meunière Bouchées azuki  sauce aioli

Fruit BIO

Aide UE à destination des écoles

Riz IGP et base le lobio
(oignons, haricots rouges, coriandre, tomates, paprika, noix)

Calamars à la romaine


