
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

*** Tomates vinaigrette ***
Chou blanc sauce 

enrobante échalote (4eG) et dès d'emmental

Salade verte Céleri rémoulade (4eG) et dès d'emmental

Vinaigrette nature Vinaigrette ciboulette

Moussaka (AGRO) Rôti de bœuf BIO et jus

Bouchées butternut lentilles Pané mozzarella

Epinards BIO à la crème

et Gnocchettis BIO local

Camembert Yaourt nature BIO local et sucre Emmental ***

Bûchette mi-chèvre Yaourt aromatisé BIO local à la vanille Croûte noire

***

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Croissant du boulanger Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO

pâte à tartiner noisette Beurre Emmental (bloc)

Fruit Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 19

LES ULIS
Du 04 au 08 mai 2026

Riz pilaf Pommes rissolées Printanière de légumes

Fruit BIO Clafoutis aux cerises Fruit BIO

Omelette BIO Colin poëlé et citron



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

*** Salade verte vinaigrette *** Melon vert

Tomate vinaigrette Melon jaune

Vinaigrette nature

Boulettes de bœuf BIO sauce basquaise Jambon blanc LR

Lasagnes ricotta chèvre épinards
Croustillant de poisson 

(façon fish and chips)

Riz pilaf

et Ratatouille

Yaourt aromatisé BIO local à la banane *** Fromage frais nature sucré Crème dessert caramel

Yaourt nature BIO local et sucre Fromage frais aux fruits Crème dessert vanille

Flan nappé au caramel

Gélifié vanille

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain semi complet BIO Pain au chocolat du boulanger Barre bretonne Pain semi complet BIO

Fraidou Camembert 

Fruit Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 20

LES ULIS
Du 11 au 15 mai 2026

Fruit BIO Cake  aux pépites chocolat 

Haricots verts

***

Raviolis de légumesHachis aux lentilles tomates



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

*** Tomate vinaigrette Pastèque Salade verte et croûtons

Salade verte vinaigrette Melon Céleri rémoulade

vinaigrette nature Vinaigrette ciboulette

Sauté de bœuf Bio sauce forestière

Bouchées de blé

Carottes vichy BIO locales

Fraidou Fromage frais aux fruits *** Yaourt aromatisé BIO local à la vanille

Petit moulé ail et fines herbes Fromage frais nature sucré Fromage frais au sel de Guérande Yaourt nature BIO local et sucre

*** Liégeois chocolat

Liégeois vanille

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Moelleux caramel beurre salé Pain semi complet BIO Pain au chocolat du boulanger Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO 

Beurre Gouda (bloc) Confiture abricot

Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 21

LES ULIS
Du 18 au 22 mai 2026

Pommes rissolées Petits pois et carottes (BTE)

Fruit BIO Far breton aux pruneaux ***

Nuggets de volaille

Nuggets de poisson

Pavé de merlu sauce beurre blanc

Riz à la méditerranéenne
(courgettes dés, tomates cubes, ail, 

lentilles, thym, laurier)

Lasagnes ricotta épinards



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

*** Concombres vinaigrette *** ***

Salade fanfare
(frisée, chou chinois, chicorée rouge)

Vinaigrette nature

Sauté de boeuf BIO marengo

Bouchées azuki sauce fraîcheur

Chou fleur béchamel

et Pommes de terre cubes vapeur

Petit moulé nature Yaourt aromatisé BIO local à la banane Fromage frais aux fruits Cantal

Pavé demi-sel Yaourt nature BIO local et sucre Fromage frais nature sucré Comté

*** Tarte normande

Beignet pommes

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Petit Pain au lait Pain semi complet BIO Pain semi complet BIO Croissant du boulanger

Edam (bloc) miel

Fruit Jus multifruits Fruit Fruit

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable 22

LES ULIS
Du 25 au 29 mai 2026

Fruit BIO Fruit BIO

Riz à la provençalePommes sautées et ketchup
Courgettes cubes 

et blé BIO

Palet coco curry Steak de colin sauce lombarde Omelette BIO


